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Note: * Sistemi di concia ammessi: OLIVE VERDI: sistema Sivigliano. OLIVE NERE: sistema Californiano metodo A o metodo B. Olive Cangianti: 
sistema al Naturale 

** Olive verdi con metodo di concia “Sivigliano”:Intere, schiacciate, incise, denocciolate. Olive nere con sistema “Californiano”: intere, 
schiacciate, incise, denocciolate. Olive cangianti con sistema “al naturale”: intere, schiacciate, incise, denocciolate 

Firma Responsabile 

 

 
 
 

 
Il Sottoscritto _____________________________ consapevole delle conseguenze civili e penali per chi rende dichiarazioni non veritiere, dichiara sotto la sua responsabilità che le notizie 

fornite sono complete e conformi al vero 

 

 

 

Località ___________________          data_____________           timbro e firma del legale rappresentante __________________________ 

 


