
Security level: RINA/CL/SENSITIVE#

DENOMINAZIONE/RAGIONE SOCIALE 

AZIENDA 

CODICE NIC

SEDE OPERATIVA

MATERIE PRIME IMPIEGATE

SPALLA KG XX/XXXX* KG XX/XXXX* KG XX/XXXX*

COSCIA KG XX/XXXX* KG XX/XXXX* KG XX/XXXX*

SOTTOCOSTOLA KG XX/XXXX* KG XX/XXXX* KG XX/XXXX*

LARDO KG XX/XXXX* KG XX/XXXX* KG XX/XXXX*

TOTALE MATERIE PRIME PRINCIPALI 

IMPIEGATE 

ALTRI INGREDIENTI IMPIEGATI

PESO LOTTO FRESCO                                                                  
(COMPRENSIVO DEGLI ALTRI INGREDIENTI IMPIEGATI)

PEZZI DEL LOTTO  

DATA INIZIO STAGIONATURA

DATA FINE STAGIONATURA

PESO LOTTO DA AVVIARE ALLA 

MARCHIATURA DOP 

PEZZI DA AVVIARE ALLA MARCHIATURA 

DOP 

AUTOCONTROLLO (tab.2, punto 6.8 dispositivo di 

controllo della Salsiccia di Calabria DOP)

N. PEZZI PRESI A CAMPIONE

N. PEZZI CONFORMI

N. PEZZI NON CONFORMI

* RIPORTARE IL CODICE DELLA DICHIARAZIONE DI MACELLAZIONE

KG ESCLUSI

KG

KG

CARATTERISTICHE FISICHE CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Agroqualità

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA' SALSICCIA

TIMBRO E FIRMA

LOTTO DI SALSICCIA N. (IDENTIFICAZIONE DEL LOTTO)

N.PEZZI ESCLUSI
LUOGO E DATA

PROVENIENZA MATERIE PRIME IMPIEGATE*

KG

N°

KG

N°

ESCLUSIONE DALLA DOP


