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11 sottoscritto

Codice OdC

(Cognome Nome)
in qualita di legale rappresentante della ditta:

con sede legale in

(ragione sociale o timbro azienda)

comunc

DICHIARA SOTTO QUANTO SEGUE

CAP

Provincia

(consapevole delle conseguenze civili e penali per chi rende dichiarazioni non veritiere, dichiara sotto la sua responsabilita che le notizie fornite sono complete ¢

conformi al vero)

1) che la ditta ¢ riconosciuta ed ¢ regolarmente inserita nel sistema di controllo della DOP Fico Bianco del Cilento;

2) che il prodotto proviene da aziende regolarmente iscritte al sistema dei controlli della DOP Fico Bianco del Cilento;
3) che le quantita movimentate rispettano i requisiti del Disciplinare di Produzione e del Dispositivo dei Controlli

4) che i1 kg di fichi stimati, movimentate per la campagna

DATA:

nota 1) E necessario un recapito telefonico, se in possesso di indirizzo e-mail le comunicazioni scritte saranno prioritariamente inoltrate a tale recapito

* campo obbligatorio

(specificare anno)

Firma:

sara di N°
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Ragione Socaiale:

Codice OdC:
DATA. LOTTO:
FARCITURA
COLORE POLPA: PEZZATURA: CONTENUTO
consistenza pastosa | numero di fichi \ IN ZUCCHERI
. ] con acheni essiccati con buccia UMIDITA: valore minimo/100 g mandorle, Provenienza:
. ' fichi con buc?la che fichi mondi: prevalentemente vuoti, | non superiorea 70 | DIFETTI massima : . noci, nocciole, semi di esclusivamente dal
fichi con buccia: abbiano subito un i i i i di sostanza secca: i i itori i
: : ! ' colore ricettacolo quasi per kg,.numerq di consentita « glucosio 21,8 g finocchietto, bucce di territorio dell’area di
colqre umfgrme processo (.11 cottura: chiarissimo interamente fichi mondi 26% « fruttosio 23’2 gj agrumi non superiore al produzione
da glall.o chiaro a coliore uniforme da tendente al riempito, di colore non superiore a 85 e
giallo giallo ambrato a bianco giallo ambrato

marrone

per kg

« saccarosio 0,1 g;

10% del totale del
prodotto finito

Indicare esito controllo C = conforme NC = non conforme
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